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VERBALE DI GARA MEDIANTE Procedura negoziata ai sensi dell’art 36, comma 2, lett. b) del Decreto 
Legislativo n. 50 del 2016 

Valutazione Offerta Tecnica 

SEDUTA RISERVATA 

 

Oggetto 
Servizio di refezione scolastica a ridotto impatto ambientale per i Comuni di 
Corneliano d’Alba e Piobesi d’Alba, per anni tre (aa.ss. 2023/2024, 2024/205 e 
2025/2026) 

CIG 99383677E4 

Importo di gara € 922.430,77 

Scelta del contraente Procedura Negoziata con almeno 5 inviti 

Struttura proponente Amministrazione Generale 

Modalità TELEMATICA 

 

PREMESSO 

Che con primo verbale in data 26.07.2023 qui interamente richiamato, il Seggio di gara, in seduta pubblica, ha 

proceduto alla disamina della documentazione amministrativa contenuta nella busta "A" al fine di verificare il 

possesso da parte del concorrente dei requisiti di ordine soggettivo; 

 

CIO’ PREMESSO 

 

In data 26.07.2023 alle ore 10.20, il Presidente dà inizio alla seduta riservata per proseguire nelle operazioni di 

gara ed in particolare per valutare la documentazione tecnica contenuta nella busta "B" per l’unico concorrente. 
 
La Commissione procede quindi all’apertura della busta "B", contenente l’offerta "tecnica" presentata dalla 
candidata ammessa al fine di esaminarla e valutarla, da cui si evincono le seguenti informazioni:   



Partecipante Informazioni busta tecnica 

G.M.I. SERVIZI SRL Nome file: Busta 2 - Offerta tecnica.zip.p7m  

Dimensione file: 10.91 MB 

Impronta MD5: 218773c43564198f3fb9375731b7ba38 

 
Al termine di dette operazioni, la Commissione procede al calcolo della media per assegnare alla singola offerta il 

punteggio tecnico totale.   

Viste le schede dei commissari per l’attribuzione del punteggio, si è ottenuto il punteggio complessivo per il singolo 

candidato, come riassunto nella tabella che segue: 

Concorrente Punteggio 

G.M.I. SERVIZI SRL 68.0 

 

Concluse le operazioni sopra riportate, acquisita la disponibilità da parte degli altri componenti, il Presidente 

comunica loro che avviserà il concorrente, come previsto negli atti di gara, della data della seduta pubblica per la 

valutazione dell’offerta economica. 
 

 
Alle ore 10.48 il Presidente dichiara chiusa la seduta riservata. 

 

Allegati: 

• OFFERTA TECNICA 

• ALLEGATO “E” 

• Tabella: “Ponderazione dei criteri tecnici” 

Letto, confermato e sottoscritto. 
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14.1 Ponderazione dei criteri tecnici: 
 
 

 
CRITERI DI VALUTAZIONE 

 
Rif. Allegato 1 del DM Ministero dell’Ambiente 25/07/2011 (CAM - CRITERI 

AMBIENTALI MINIMI PER IL SERVIZIO DI RISTORAZIONE COLLETTIVA E LA 
FORNITURA DI DERRATE ALIMENTARI) 

 

PONDERAZIONE 

 
1. Punteggio direttamente proporzionale alla maggior quota percentuale, 
rispetto alle percentuali minime di cui all’art. 16 del Disciplinare di 
concessione, di alimenti provenienti da agricoltura biologica.  
 
All’offerta con la maggior percentuale rispetto al criterio suddetto verranno 
attribuiti 8 punti.  
Alle altre offerte verrà attribuito un punteggio (in proporzione a quello 
corrispondente all’offerta che presenta la massima percentuale) calcolato 
come segue: 
(8 PUNTI / “MAX %”) x “% OFFERTA” 
 
 

PUNTEGGIO ATTRIBUITO: 8 
 
 

 
Max punti 8 

 
 
 
 

 
 

 
2. Punteggio direttamente proporzionale alla maggior quota percentuale, 
rispetto alle percentuali minime di cui all’art. 16 del suddetto Disciplinare, di 
prodotti IGP, DOP, prodotti tipici e tradizionali. 
 
All’offerta con la maggior percentuale rispetto al criterio suddetto verranno 
attribuiti 8 punti.  
Alle altre offerte verrà attribuito un punteggio (in proporzione a quello 
corrispondente all’offerta che presenta la massima percentuale) calcolato 
come segue: 
(8 PUNTI / “MAX %”) x “% OFFERTA” 
 
 

PUNTEGGIO ATTRIBUITO: 8 
 
 

 
Max punti 8 

 
 
 
 
 
 
 

 
3. Punteggio direttamente proporzionale alla maggior quota percentuale, 
rispetto alle percentuali minime di cui all’art. 16 del suddetto Disciplinare, per 
la provenienza di alimenti da filiera corta, quali carne rossa, carne bianca, 
uova, verdura, frutta e pane, con seguente ponderazione della provenienza: 
 
 
 
 

 
Provenienza 

 
Carne rossa 

Carne 

bianca e 

uova 

 

Frutta e 

verdura 

 
Pane 

Comuni dell'Unione 

(Corneliano d’Alba, 

Piobesi d’Alba) 

 
 

6,30 

 
 

5,40 

 
 

4,50 

 
 

1,80 

Provincia di Cuneo 3,15 2,70 2,25 0,90 

 
 
 

Max punti 18 
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Regione Piemonte 0,945 0,810 0,675 0,270 

 
All’offerta con la maggior percentuale rispetto al criterio suddetto verranno 
attribuiti 18 punti.  
Alle altre offerte verrà attribuito un punteggio (in proporzione a quello 
corrispondente all’offerta che presenta la massima percentuale) calcolato 
come segue: 
(18 PUNTI / “MAX %”) x “% OFFERTA” 
 
 

PUNTEGGIO ATTRIBUITO: 18 
 
 

 
4. Punteggio conseguito in presenza dei seguenti piani o programmi 
predisposti dall’impresa: 
 

1. Predisposizione di un Piano di sanificazione con descrizione delle 
modalità operative ( PUNTI 1) 

2. Predisposizione di un Piano di organizzazione e formazione del 
personale (Organizzazione del personale presso il centro cottura e le 
altre cucine d’appoggio/refettori del territorio, indicando mansioni, 
indicando il monte ore giornaliero e settimanale di ciascuna 
professionalità impiegata + Formazione: indicazione del monte ore 
complessivo di formazione del personale in servizio, con relativa 
calendarizzazione dei programmi) (PUNTI 1) 

3. Predisposizione di un Progetto di coinvolgimento dell’utenza 
finalizzato all’educazione alimentare, con descrizione delle modalità 
operative ( PUNTI 1) 

4. Predisposizione di un Progetto per gestire il recupero, la 
distribuzione e l’utilizzo di prodotti alimentari derivanti dal 
servizio in oggetto per fini di solidarietà sociale, con descrizione 
delle modalità operative (PUNTI 1) 

 
 

PUNTEGGIO ATTRIBUITO: 4 
 
 
 

Max punti 4 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

5. Utilizzo e/o completa sostituzione, qualora mancanti, di piatti, bicchieri e 

posate in materiale lavabile e riutilizzabile, con conseguente 

organizzazione del lavaggio, da impiegarsi in tutte le fasi del servizio (sia 

somministrazione che consumo dei pasti) - art. 2.1 del Disciplinare di 

Concessione; 

 

PUNTEGGIO ATTRIBUITO: 4 
 

 

Max punti 6 
 
 
 

6. Predisposizione di un elenco di arredi, apparecchi, attrezzature che si 
intende fornire in sostituzione o ad integrazione di quelli già presenti nei 
centri cottura e nei centri di refezione – art. 2.1 del Disciplinare di 
Concessione (compilare l’Allegato E). 
 
All’offerta con il costo totale (IVA esclusa) più alto derivante dalla somma delle 

 
 
 
 
 

Max punti 14 
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migliorie proposte, verranno attribuiti 14 punti.  Alle altre offerte verrà attribuito 
un punteggio (in proporzione a quello corrispondente all’offerta che presenta il 
massimo costo totale) calcolato come segue: 
(14 PUNTI / “MAX COSTO TOT. MIGLIORIE”) x “COSTO TOT. MIGLIORIE 
OFFERTA” 
 
 

PUNTEGGIO ATTRIBUITO: 14 
 
 
 

 
 
 
 

7. Predisposizione di un piano di gestione imprevisti, emergenze e 

modifiche del servizio, inclusa la gestione dell’emergenza Covid-19, per far 

fronte a momentanee impossibilità di utilizzo dei centri cottura comunali.  

Il punteggio è direttamente proporzionale alla minore distanza intercorrente tra 

il luogo di cottura alternativo e di distribuzione (espressa in km) e 

concorrono al punteggio totale anche eventuali Certificazioni di qualità del 

centro di cottura alternativo.1 

 

PUNTEGGIO ATTRIBUITO: 4 
 

 

 
Max punti 4 

 
 

 
 

8. Possesso della Certificazione UNI EN ISO 22000:2005 relativa al sistema 

di sicurezza della gestione alimentare 

 

PUNTEGGIO ATTRIBUITO: 4 
 

 Max punti 4 
 

9. Possesso della Certificazione UNI EN ISO 9001:2008 relativa al servizio 

di ristorazione 

 

PUNTEGGIO ATTRIBUITO: 4 

 Max punti 4 
 

PUNTEGGIO ATTRIBUITO TOTALE: 68 TOT. 70 PUNTI 
 

 
1
 - Ai fini della graduatoria delle proposte di centro cottura alternativo, allegare:  

 
-tempo di percorrenza riportato dal sito https://www.google.it/maps/ secondo la viabilità ordinaria (voce “percorso più 
veloce, traffico regolare”), dall'esatta ubicazione del centro cottura alternativo fino al centro di cottura comunale in 
oggetto; 
entro 10 min.  punti 3 
entro 20 min.  punti 2 
entro 30 min.  punti 1 
oltre 30 min.  punti 0 
 
- allegare: eventuali Certificazioni di qualità, che ricomprendano espressamente il centro di cottura alternativo (saranno 
considerate le seguenti: ISO 9001; ISO 10854; ISO 22000; ISO 22005): 0,25 per ogni certificazione, tot. punti 1 (max). 

https://www.google.it/maps/

